
Notes du Vigneron :

Appellation : AOP Crémant de Limoux, 
blanc effervescent

Cépages : 50 % Chardonnay, 30 % Chenin, 
15 % Pinot noir, 5 % mauzac

Sélection parcellaire : situé en « terroir d’Autan »,
aux portes de Limoux.

Vinification : elaboration par la méthode 
traditionnelle et vieillissement sur lattes pendant
18 mois. 

dégustation : une robe « éclatante » avec son
cordon de fines bulles. Ce brut aux saveurs de
fruits blancs et d’agrumes présente une belle 
fraîcheur en bouche.

Accords mets et vins : A servir très frais à 10 et
12°C pour accompagner tous vos moments 
festifs, ou tout au long d’un repas à base de 
poisson, ou du fromage de chèvre.

dosage : 7 g/l
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